SPECIFICA TECNICA DI PRODOTTO

Approvazione RSGQ Edizione Revisione
Gianluca De Martino n. 2 del 15/03/2011  n. 1 del 15/09/2014

Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. in secchiello da 2 Kg “TRE STELLE”

Formaggio fresco a pasta filata

Latte bufalino fresco
sale (1,8%)
caglio (0,01%)

16x125g

34 giorni data produzione

da +4°C a +14°C

Tondeggiante.

Colore bianco porcellanato, crosta sottilissima di circa un millimetro con superficie liscia, mai viscida né
scagliata.

A foglie sottili, leggermente elastica nelle prime otto dieci ore dopo la produzione ed il confezionamento,
successivamente tendente a divenire fondente; assenza di conservanti, inibenti e coloranti; al taglio
presenza di scolatura in forma di lieve sierosita biancastra, grassa, dal profumo di fermenti lattici.

Muschiato. Al palato presenta un aroma caratteristico e delicato, non paragonabile con altri formaggi
freschi a pasta filata, dovuto essenzialmente alla natura della sua materia prima.

Caratteristico.
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Extra-rapida di pronto consumo

10 - 10° ufc/g

10% - 10° ufc/g

Assente in 25g

Assente in 25g

Assente in 25g

< 6,0 pg/g grasso
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SPECIFICA TECNICA DI PRODOTTO

Approvazione RSGQ Edizione Revisione
Gianluca De Martino n. 2 del 15/03/2011  n. 1 del 15/09/2014

Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. in secchiello da 2 Kg “TRE STELLE”

Secchiello da 2 Kg

22,0cm x h 15,5cm

184g

5 file da 18 secchielli cadauna. Totale n. 90 secchielli/pallet

80,0 cm x 120,0 cm x h 110,0 cm

Latte Bufalino, Lattosio

Il prodotto non contiene OGM

Il lotto di produzione e identificato con la data di scadenza indicata sulla confezione

Serving Size 1 oz (28g)
1024 kJ | 247 keal Servings Per Container 71
Amount Per Serving
2104 Calories 80 Calories from Fat 50
%Daily Value*
0,
1369 Total Fat 6g 9%
Saturated Fat 4.5g 23%
Cholesterol 15mg 5%
0,509 Sodium 60mg 3%
Total Carbohydrate Og 0%
0,50 g Protein 5g
Calcium 10% . Iron 10%
14,09 Not a significant source of frans fat, dietary fiber,
sugars, vitamin A, vitamin C.
* Percent Daily Values are based on a 2,000
0,69 calorie diet.

Per esaltare il gusto e la qualita del prodotto si consiglia di immergere la confezione a bagnomaria in acqua a temperatura di 30°C per
circa 15 minuti prima del consumo.
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